EL ALMA DEL VINO ARGENTINO Y URUGUAYO:
UNA AVENTURA EDUCATIVA

MARZO/2027

Jue. 20 BOGOTA — MONTEVIDEO

Salida en vuelo nocturno con destino a Montevideo.

Vie. 19 MONTEVIDEO + Visita de la Ciudad

Llegada, recepcion y traslado al hotel. Desayuno. Mafiana libre a disposicion para descansar
en el hotel. A la hora indicada salida para la visita de la ciudad: Su costa, con magnificas
playas, se encuentra a orillas del Rio de la Plata, donde una excelente bahia forma un puerto
natural de aguas profundas. Montevideo cuenta con una gran variedad de ofertas culturales,
gastrondmicas y recreativas. Disfrute de paseos imperdibles al aire libre por la rambla, plazas
y parques, a la vez que conoce los edificios mas importantes del pais. En este recorrido
panoramico, observaremos los principales atractivos turisticos de la ciudad: la Plaza
Independencia, el Palacio Legislativo, el Mercado Agricola, el Monumento a la Carreta, el
Monumento a la Palabra y Carrasco. En la noche realizaremos nuestra reunién instructiva

sobre el viaje. Alojamiento.

Sab. 20 MONTEVIDEO + Visita Bodegas

Desayuno. A la hora indicada salida para visitar las bodegas Hacienda del Sacramento con la
debida cata de vinos y Los Cerros de San Juan con la debida cata de vinos y el almuerzo. Al
finalizar la actividad regreso al hotel. (de Hacienda Sacramento a Cerros de San Juan-43km
de distancia / 42 minutos de viaje) Duracion con la visita - Entre 2hs.30 minutos / 3 horas
Recorrido guiado por la Bodega conociendo la historia y actualidad de Los Cerros de San

Juan. Alojamiento.



VINOS FINOS

Dom. 21 MONTEVIDEQ + Visita Bodegas

Desayuno. A la hora indicada salida para visitar las bodegas Antigua bodega Stagnari donde
tendremos cata de vinos y Familia Deicas donde tendremos la debida cata de vinos y
almuerzo. Regreso al hotel. Antigua Bodega Stagnari y Bodega Juanico * 20km de distancia

/ 18 minutos de viaje. Alojamiento.

Lun. 22 MONTEVIDEO - SALTA
Desayuno. A la hora indicada traslado al aeropuerto para tomar el vuelo que nos llevara con

destino a Salta, llegada, recepcion y traslado al hotel. Alojamiento.

Mar. 23 SALTA + FD Quebrada de Humahuaca + Serrania el Hornocal

Desayuno. Un viaje por la Quebrada declarada Patrimonio de la Humanidad, donde el paisaje
y los colores de los cerros se conjugan con las culturas igualmente coloridas que habitan esta
zona. Es un viaje de contacto social y una vista a lo ancestral. Comienza con la llegada al
Pueblito de Purmamarca para observar el Cerro de los Siete Colores. Paso por la Posta de
Hornillos, continuando hacia el pueblo de Tilcara. Continta hacia Huacalera, paso del Trépico
de Capricornio, desde donde se pueden ver los colores del cerro llamado la Pollera de la
Colla. Visita a la Iglesia de Uquia, donde se encuentran las pinturas de los Angeles

Arcabuceros (vestigio importante en la zona de la escuela Cuzquefa). Arribo a Humahuaca



con su importante Catedral y el Monumento a la Independencia (El Indio) del escultor Soto
Avendafio. Almuerzo, por cuenta de cada pasajero, luego recorremos 42 km que nos separan
del mirador. Desde Humahuaca nos dirigimos hacia el este por ruta provincial 73, que nos
introduce en los valles de cultivo de Coctaca. Transitamos un camino en subida hacia los
4200 msnm donde podremos disfrutar de excelentes vistas del Cerro multicolor de la Serrania
del Hornocal. Hermosas panoramicas donde podremos apreciar y entender la geografia de
toda la region de la Quebrada de Humahuaca. jUn atractivo Unico que merece ser visitado!.
Este dia tendremos degustacion de empanadas tipicas argentinas (incluye bebida sin alcohol).

Alojamiento.

Mie. 24 SALTA + Visita Bodegas — COLOME

Desayuno. Salida hacia el Parque Nacional Los Cardales, area protegida con miles de cactus
gigantes es famoso por sus paisajes impresionante la presencia de huellas de dinosaurios y
la observacion de fauna como guanacos, vicufias y el cdndor Andino; continuacion del
recorrido rumbo a la bodega Colomé. Distancia de Salta a Colome 2 h 36 min (121.3 km).
Cata de vino en Wine Bar de la bodega Colomé privado: linea altura maxima: AM Sauvignon
Blanc y AM Malbec (duracion 2 hs).

Almuerzo menu maridado de altura (Almuerzo tiene una duracion de 1:30 Hs). Visita guiada
al museo James Turrell el cual alberga una coleccion de obras de Turrell dignas de admirar.
Los amantes del vino estaran encantados con la belleza del vifiedo y las catas. En horas de la
noche copa de bienvenida y cena de 3 platos a eleccion (incluye 2 copas de vino, 1 bebida

sin alcohol y café o infusidn por persona). Alojamiento.



Sab. 25 COLOME+ Visita Bodega - CAFAYATE

Desayuno. Salida a la Quebrada de las Flechas, accidente geografico que se extiende por 20
kms dentro de los Valles Calchaquies. Se trata de formaciones rocosas puntiagudas inclinadas
que forman estrechos desfiladeros con paredes del 20 mts de altura, convirtiéndose en uno
de los puntos turisticos y mas atractivos de la ruta nacional 40. Distancia Colomé a Bodega
El porvenir Cafayate 3 h 15 min (130.1 km). Llegada a Cafayate. Almuerzo y cata en la bodega
El Porvenir y restaurante Pausa, en Bodega El Porvenir duracion de la cata 1.30 hs. Almuerzo
Restaurante La pausa 2 hs; esta ubicada dentro de los vifiedos de la familia Romero, por la
tarde visita de la bodega Esteco; (Bodega El Porvenir a Bodega Esteco Distancia 6 min (2.4

km) cata de vinos seleccion de extremos (2 hrs). Alojamiento.

Dom. 26 CAFAYATE — SALTA - MENDOZA
Desayuno. A la hora indicada traslado del hotel al aeropuerto en Salta para tomar vuelo con
destino a Mendoza, llegada, recepcion y traslado al hotel. En horas de la noche tendremos

nuestra reunion introspectiva sobre las regiones vitivinicolas de Mendoza. Alojamiento.



Lun. 27 MENDOZA

Desayuno. Visita a las Bodegas Pascual Toso y El Enemigo con la debida cata de vinos y
almuerzo.

Pascual Toso: Visita y degustacion: (1:30h a 2:00h de experiencia)

Enemigo Casa Vigil: almuerzo y degustacion: (3:00h a 04:00h de experiencia)

Menu de 3 pasos con armonizacion + degustacion Varietales posterior. (Distancia de Pascual

Toso a Enemigo Casa Vigil: 18km) Alojamiento.

Mar. 28 MENDOZA

Desayuno. Visita a las Bodegas Mendel y Susana Balbo (clase de cocina) con la debida cata
de vinos y almuerzo. Bodega Mendel: Visita y degustacion: (1:30h a 2:00h de experiencia)
Susana Balbo: Cooking class, almuerzo armonizado: (4:00h a 05:00h de experiencia)

Menu de 4 pasos con armonizacion + degustacion de vinos. (Distancia Mendel a Susana

Balbo: 14km). Alojamiento.

Mie. 29 MENDOZA
Desayuno. Visita a las Bodegas con su respectiva cata, Bianchi, Domaine Bosquet (almuerzo
de 5 pasos con cata de vinos). Bodega Bianchi: Visita y degustacion: (1:30h a 2:00h de

experiencia)



Domaine Bousquet: almuerzo y degustacion: (3:00h a 04:00h de experiencia)
MenuU 5 pasos con armonizacion + degustacion de vinos. (Distancia Bianchi a Domaine

Bousquet: 27km). Alojamiento.

Jue. 30 MENDOZA + Visita bodega — BUENOS AIRES

Desayuno. Visita bodegas Zuccardi con la debida cata de vinos y almuerzo de pasos en Tierra
Infinita. Bodega Zuccardi: Visita, degustacion, almuerzo armonizado: (04:00h a 05:00h de
experiencia)

Menu 7 pasos armonizado + degustacion de vinos. (Distancia Zuccardi: 120 KM desde
Mendoza Centro). A la hora indicada traslado del hotel al aeropuerto para tomar vuelo a

Buenos Aires, llegada, recepcion y traslado al hotel. Alojamiento.




Vie. 31 BUENOS AIRES + Visita de la Ciudad + Cena Show

Desayuno. Este tour retrata las multiples facetas de Buenos Aires: visitaremos el simbolo de
nuestra ciudad, el Obelisco; plazas como la Plaza de Mayo, la Plaza San Martin y la Plaza
Alvear; Avenida de Mayo, Corrientes y 9 de Julio, entre otras; La Boca y San Telmo; barrios
historicos; las magnificas zonas de Palermo y Recoleta; y barrios modernos como Puerto
Madero; Parque Lezama y Tres de Febrero (Palermo); y las zonas comerciales y financieras
de la ciudad.

En horas de la noche asistiremos a una cena show de tangos en La Ventana, a la hora

convenida traslado al hotel. Alojamiento.

ABRIL/2027
Sab. 01 BUENOS AIRES
Desayuno. A la hora indicada traslado del hotel al aeropuerto para tomar vuelo de salida.

FIN DE LOS SERVICIOS

PRECIOS POR PERSONA EN DOLARES AMERICANOS

TARIFA SUJETA A CAMBIOS Y DISPONIBILIDAD A LA HORA DE RESERVAR
ACOMODACION VALOR

DOBLE UsSD 11.280

NOTA:
EL VALOR DEL TIQUETE AEREO DEBERA SER PAGO AL CAMBIO DE TRM DEL DIA DE EMISION



HOTELES PREVISTOS O SIMILARES

CIUDAD HOTEL
MONTEVIDEO REGENCY WAY
SALTA DESIGN SUITES
COLOME HOTEL COLOME
CAFAYATE NH GRACE CAFAYATE
MENDOZA NH CORDILLERA
BUENOS AIRES HOTEL NH CITY

INCLUYE

>
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04 noches de alojamiento en Montevideo.

02 noches de alojamiento en Salta.

01 noche de alojamiento en Colomé

01 noche de alojamiento en Cafayate.

04 noches de alojamiento en Mendoza.

02 noches de alojamiento en Buenos Aires.
Desayunos diarios

08 almuerzos, mencionados en el itinerario.

1 cenay Show de Tango en “La ventana™

1 clase de Cocina en la Bodega Susana Balbo

1 degustacion de empanadas tipicas argentinas.
Visitas descritas en el itinerario

Traslado aeropuerto-hotel-aeropuerto.
Traslado terrestre entre ciudades.
Degustaciones donde se indica

Tiquete aéreo.

MONTEVIDEO

Almuerzo Bodega Cerros de San Juan

* Propuesta gastronémica:

Recepcion: Panera con pan de campo y focaccia; aceite de oliva, quesos, y alioli

Entrada: Bruschetta con quesos fundidos, chutney de tomates y hojas verdes.
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Plato principal: Ojo de bife Angus, con papa aplastada, salsa criolla y chimichurri de

hierbas frescas.

Postre: Volcan de dulce de leche con helado de crema

* Vinos de Alta Gama (libre consumo)

Cuna de Piedra Reserva Sauvignon Blanc

Cuna de Piedra Cabernet Reserva Sauvignon

Maderos Tannat

* Bebidas sin alcohol (libre consumo):

Agua mineral sin gas

Aguas saborizadas

Degustaciéon en H Stagnari

Recorrida por nuestras instalaciones, visitando el vifiedo, la bodega y la cava,
finalizando en la sala de premiaciones para la degustacion.
Vinos a degustar

Viognier Premier

Chardonnay-Pinot Noir

Marselan Seleccion “La Puebla”

Tannat Premier

Almuerzo Bodega Juanico

Almuerzo maridado con nuestros vinos jovenes y atlanticos.
ATLANTICO SUR ROSE 2024

Gazpacho / Vegetales y crudités / Extracto de Coratina
ATLANTICO SUR ALBARINO 2024

Molleja / Cremoso de Boniato / Hinojo

ATLANTICO SUR TANNAT 2023

Esturion confitado / Gnocchi alla romana / Albahaca
BOTRYTIS NOBLE 2022

Alfajor de Crema de Frutilla / Curd de Limon

COLOME

Mend Altura 5 Pasos/ 5 Vinos (Min. 4 Pax)

*Seleccione Un Plato Por Paso
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Almendras Picantes Especiadas

Budin Salado, Jamon, Ciruelas Y Queso De Cabra
Altura Maxima Sauvignon Blanc

Sopa De Estacion

Matambre Arrollado Con Ensalada Verde

Lote Especial Misterioso

Carpaccio De Llama

Carpaccio De Zucchini Con Ricotta

Lote Especial Syrah

Lechdn O Cordero Al Horno De Barro Con Legumbres
Pastelito De Colomé Con Queso De Cabra

Thibaut Delmotte Malbec

Marquise De Chocolate

Granita De Malbec Con Nougat

1831 Malbec

Agua O Gaseosa Cafée O Té

Servicio Mesa Pickles Y Manteca Saborizada

BODEGA EL PORVENIR & RESTAURANTE PAUSA
Almuerzo & Degustacion

Incluye:

Fuegos de Pausa

Propuesta de 5 tiempos.

Copa de Bienvenida

Roll de quesillo sellado al fuego con vino Torrentes Laborum Single Vineyard.
Duo de Empandas con vino Naranjo Pequefias fermentaciones.

Raviolon de cebolla, yema y papa con vino Garnacha Laborum.
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Entrafia a la plancha con cremoso de zanahoria con vino Laborum Tannat.
Panqueque de dulce de leche a la plancha con vino Passito Malbec Laborum Single
Vineyard.

Incluye Café y agua con y sin gas.

MENDOZA

ENEMIGO

Degustacién Paisajes: - Vinos:

El Enemigo Semillon,

El Enemigo Bonarda,

Gran Enemigo Gualtallary.

Degustacion de aceite de oliva.

Almuerzo 3 pasos maridaje Trio Enemigo

Enemigo Chardonnay

Enemigo Cabernet Franc

Enemigo Malbec

iMenu a confirmar para préximo afio!

BODEGA SUSANA BALBO

Degustacion, en Sintesis:

Crios Torrontés Susana Balbo Signature White Blend Ben Marco Expresivo Malbec
Susana Balbo Signature Brioso Blend (Cab Sauvignon, Malbec, Cab Franc y Petit
Verdot) Osadia de Crear

Almuerzo con Linea Crios, experiencia Fuegos:

Esta actividad se inspira en la cocina argentina y esta centrada en las técnicas de
fuegos, ofreciendo una propuesta de alta gastronomia basada en las mas
arraigadas tradiciones culinarias. El objetivo principal es que los visitantes aprendan
y experimenten las distintas técnicas de fuego, como brasas, horno a lefia, discos,
[lamas, entre otras.

La clase se lleva a cabo en nuestro "Espacio Crios AL AIRE LIBRE", un entorno ideal
para la aplicacion de las técnicas de coccidn sugeridas.

Respecto a los vinos que acompafian la experiencia, la eleccion es del visitante.

Durante la clase de cocina, mientras preparan los platos, pueden optar por la linea



Crios. Para el almuerzo, tendran la oportunidad de degustar varietales de nuestra
Linea Ben Marco y Susana Balbo Signature.

» Una vez finalizada la clase, el grupo disfrutara de un recorrido por nuestra bodega,
visitando las diferentes areas de fermentacion y los vifiedos, lo que les permitira
profundizar en el proceso de elaboracién de nuestros vinos.

» La *cooking class* incluye un recetario con todas las preparaciones que el grupo
aprendera a elaborar, asi como un delantal de recuerdo. Es importante destacar que
el almuerzo consiste en los mismos platos que ellos han ayudado a preparar,
siempre con la asistencia y la preparacion final de nuestro cocinero experto. Con lo
cual en esta experiencia prueban distintas lineas y diferentes varietales de vinos,
ademas tienen la visita incluida.

» DOMAINE BOUSQUET

» Experiencia Gaia: visita sobre agricultura organica, biodindmica y regenerativa (a
definir varietales): 1 copa de Gaia 1 copa de Bousquet Reserva 1 copa de Gaia 2
copas de Gran Bousquet

» Almuerzo Experiencia de 5 pasos maridaje con vinos linea Gaia, Gran Bousquet y
Ameri
ZUCCARDI VALLE DE UCO (PIEDRA INFINITA)

» MENU INVIERNO 2025 (sin definir marzo 2026)

» Bomba de papa Sopa de calabaza y yogurt Plato de trucha, aceite de oliva y
crocante de lino Pan de puesto Humita y crema de queso Arroz meloso de chivo y
hongos Ojo de bife, zanahoria, espinaca Infusion de montafia Pera, almendra y
lavanda Mazamorra, naranja y chocolate blanco

> Poligonos del valle de Uco, San Pablo ALBARINO Poligonos del valle de Uco,
Tupungato SEMILLON Poligonos del Valle de Uco, San Pablo MALBEC Tito Zuccardi
Aluvional Los Chacayes Malamado Viognier

» Tarjeta de asistencia médica (hasta 70 afios de edad)

NO INCLUYE:
» Alimentacion y servicios no descritos en el itinerario

» Resort fee, algunos hoteles lo cobran



» Bebidas no mencionadas en el itinerario

» Propinas, maleteros o cualquier otro servicio no mencionado en el programa

REQUISITOS:

» Pasaporte vigente

POLITICA DE PAGO

DEPOSITO INICIAL uUsD 2.500

SEGUNDO DEPOSITO ANTES DEL 15 DE AGOSTO 2026 uUsD 2.500

TERCER DEPOSITO ANTES DEL 15 DE NOVIEMBRE 2026 UsD 3.000
PAGO TOTAL ANTES DEL 15 DE ENERO 2027

POLITICAS DE CANCELACION

Antes del 15 de agosto sin penalidad

Entre el 16 de agosto y el 15 de noviembre/26 USD 2.500 de penalidad

Entre el 16 de noviembre y el 15 de enero/27 USD 5.000 de penalidad

A partir del 16 de enero 2027 100% de penalidad




